Festmeniis

ab

Festmenii 1

Schweinefilet mit Pfifferlingsauce ?
Putengeschnetzeltes »Delfter Art« ® 4
Mandelbroccoli * ¢, Karotten, Erbsen

Réstigratin 4 und Spitzle ¢ 15,80

Festmenii 2

Schweinefiletmedaillons mit rotem Pfeffer 2
Entenbrustfilet mit Orangensauce
Mandelbroccoli * € und Pariser Karotten

Kroketten ® und Blechkartoffeln 17,80

Festmenii 3

Filetspitzen in Rieslingsauce *
Hihnchenfiletmedaillons im Knuspermantel ¢ ¢
Gemiise der Saison * € und Gartensalat

Kartoffelgratin * und Spitzle ¢ 16,90

Festmenii 4

Kalbsgeschnetzeltes »Ziiricher Art« &
Lachsfiletsteak mit Limettensauce * ¢
Gemiise der Saison *©

Rosmarinkartoffeln und Reis 17,40

Festmenii 5

Lachsfilet im Blitterteig ¢ ¢ mit Rieslingsauce *
Schweinefiletmedaillons in Champignonrahm ?
Feldsalat mit Cocktailtomaten und Dressing

Réstigratin * 4 und Halbwilder Reis 17,40

Festmenii 6

Schweinefiletmedaillons im Schinkenmantel

in Krdutersauce®

Hihnchenfiletmedaillons in Apfel-Pfifferlingsauce ®
Beilagensalat im Weckglas *

Blechkartoffeln und Bandnudeln "¢ 17,90

Festmenii 77

Rindermedaillons in Pfeffersauce * ¢
Medaillons vom Schweinefilet mit Pestohaube ?
mediterranes Gemiise

Kartoffelgratin * und Spitzle ¢

19,00
Festmenii 8

Rinderfilet im Ganzen gebraten

mit Burgundersauce

mediterraner Hihnchenspie gegrillt

Gemiise der Saison *©

Pariser Kartoffeln und Kroketten ? 20,30

ab

Preis pro Person 5o pers. | 10 Pers.

16,30

18,30

17,40

7,90

7,90

18,40

19,50

20,80

Partybuffets

10

II

12

L3

14

15

16

ab

Partybuffet 1

Schweinebraten mit Senfkruste
Partyschnitzel 4" ¢
Hihnchenfiletspiefe

Broccoli * ¢, Erbsen, Karotten
Kartoffelgratin * und Blechkartoffeln

b,dr, e

14,20

Partybuffet 2

Spief3braten ©
Rahmschnitzelpfanne *

Mini Chickenburger ¢t
Gemdise der Saison *©
Kartoffelgratin * und Wedges

Partybuffet 3

Schinken-Krustenbraten °

Minipartyschnitzel 4 ¢

Hihnchenfiletmedaillons im Knuspermantel ¢
Erbsen-Karotten

Karottensalat und Gurken-Tomatensalat
Kartoffelgratin * und Bratkartoffeln 3

Partybuffet 4
Rinderroulade mit Sauce
Spanferkelkrustenbraten
Hihnchenfiletmedaillons im Knuspermantel ¢
Broccoli * ¢, Erbsen, Karotten und Apfelrotkohl
Pariser Kartoffeln und KlsRe ¢

Partybuffet 5

Pfefferrahmbraten *
Gyrosgeschnetzeltes in Metaxarahm 2
Hihnchenfiletmedaillons paniert ¢° ¢
Gemdise der Saison *©

Bunter Bohnensalat und Krautsalat
Kartoffelgratin * und Rosmarinkartoffeln

15,90

15,90

a,b,6

17,40

16,90

Partybuffet 6
Schinken-Krustenbraten mit Sauce
Hihnchenfiletmedaillons paniert 4" ¢
Nackengrillsteak

Broccoli * ¢, Karotten, Erbsen

bunte Salatplatte mit Dressing *
Kartoffelgratin * und Kroketten *

a, 6

17,40

Partybuffet 7

Kalbsbraten mit Balsamicosauce *
Schweinefiletmedaillons in Champignonrahm ?
Hihnchenfiletmedaillons paniert 4° ¢

Gemdise der Saison *©

bunte Salatplatte mit Dressing *

Kartoffelgratin ® und Spitzle "¢

19,00 |

ab

Preis pro Person 5o pers. | 20 Pers.

14,70

16,40

16,40

17,90

17,40

17,90

19,50

Alle Partybuffets auch ab 15 Personen zzgl. 1,50Euro/Person

Lc’inderbuﬁ%ts (kalt-warm)

20

21

22

23

24

Kleines italienisches Buffet (ab 15 Personen)
gegrilltes mediterranes Gemiise

Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum ?
Rucola mit Parmesanspénen *

ofenfrisches Baguette %"

Schweinefilet mit Pesto-Kruste  dazu Balsamicosauce
Medaillons vom Hihnchenfilet »Italienischer Art«?
Bandnudeln mit mediterranem Gemdise ¢
Rosmarinkartoffeln

Grofles italienisches Buffet (ab 40 Personen)
Melonenspalten mit Parmaschinken ?

Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce) * €
Tomaten-Carpaccio mit Rucola, Parmesanspanen *
und schwarzen Oliven

Antipasti — gegrilltes und mariniertes Gemtise
ofenfrisches Baguette 4"

Schweinefiletmedaillons in Parmaschinken *
Lachsfilet auf mediterranem Gemiise
Kriuterbandnudeln ¢ und Rostigratin 4

Panna Cotta mit Himbeersauce im Glas *
Friichtespief3e

Griechisches Buffet (ab 15 Personen)
Bauernsalatplatte

Oliven, Feta * und Zaziki ?
griechischer Nudelsalat * ¢
ofenfrisches Baguette ¢

Gyros in Metaxarahm ?
Souflakispiefle, Grilltomaten
Gemiisereis und Kartoffelgratin 2

American Buffet (ab 15 Personen)
Westernsteaks auf Schmorzwiebeln ¢
Spareribs ©

Texasspiefle

Chicken Nuggets "¢

gegrillte Maiskolben

Barbecue Dip

Country Wedges

Farmersalat ®

frischer Gartensalat dazu American-Dressing

Bayerisches Buffet (ab 15 Personen)
Grillhaxe (*/,) ©

Bayerischer Leberkds * 34
Minischnitzel in Brezelpanade ¢
Niirnberger Rostbratwiirstchen 2
Kartoffelpiiree ® und Bratkartoffeln 3
Sauerkraut und Krautsalat
ofenfrische Wiesenbrezeln
SiiRRer Senf ™ ¢

di, e

Preis pro Person

20,60

27,20

19,50

19,50

7,90



Kalte Buffets und Snacks

30

Schnitzel-Buffet (ab 10 Personen)
Mini-Schnitzel 4- ¢

Mini-Mandelschnitzel 4" ¢
Mini-Hihnchenschnitzel im Knuspermantel ¢ ¢
Mini-Putenschnitzel 4 ¢

Preis pro Person/Platte

2 verschiedene Dips 35 10,00
31 Snacks aus Grill & Pfanne
Mini-Schnitzel 4 ¢
Hackfleischbillchen > 4¢
Medaillons vom Hihnchenfilet im Knuspermantel 4" ¢
Pflaumen im Speckmantel >3
Hihnchenfilet-Zapfen
2 verschiedene Saucen >5
Platte fiir 10 — 12 Personen 102,00
32 Party-Platte
Medaillons vom Schweinefilet »Toscana«
Mini-Mandelschnitzel ¢
Medaillons vom Hihnchenfilet im Knuspermantel ¢ ¢
Hihnchenfilet-Zapfen
Hackfleischbillchen > 4¢
Platte fiir 10 — 12 Personen 114,00
33 Gourmet-Platte
Medaillons vom Schweinefilet mit Pestohaube *
Medaillons aus der Rinderhiifte »Mediterran« * ¢
Medaillons vom Hihnchenfilet im Knuspermantel ¢ ¢
Medaillons vom Putenfilet »Hawaii« *3
Platte mit 40 Teilen 136,30
34 Sticks & Dips - vegetarisch
bunte Gemiisesticks, Tortilliachips 4
verschiedene Dips * 35
Platte fiir 10 — 12 Personen 69,00
5 Auf kleinen Platten
Flymg Bl{ﬂét zum Herumreichen
35 Minischnitzel am Spief ¢ ¢ —
HackfleischspieRchen > & ¢
Hihnchenfilet-Zapfen, Miniwraps 2 °

Ricotta Lachs Lollies * ¢, Mozzarella-Tomatensticks
Datteln im Speckmantel >3, Couscousalat im Glas ®
Pumpernickel mit Kise * 4 %, Mini Muffins ® 4% f

ab 20 Personen, pro Person 19,90

LUST AUF
BURGER & C07

FRAGEN SIE NACH
UNSEREM FLYER

STREETFOOD

Fingerfood Buffets

38

39

40

41

42

43

Preis pro Person/Platte

Fingerfoodbuffet kalt-warm (ab 15 Pers.) o SChSICII%
Scampispiefle auf Limettensauce * © & ¢
Lachshappen gegrillt in Senfdip ,};7 Kein %
Niirnberger Wiirstchen * auf Sauerkraut Teller/Besteck g
Miniburger?-®", Nuggets fruchtig sii} 42 Notwendjg | &
Mozzarella-Tomatensticks *

italienischer Pastasalat ¢

Mini-Gemiisetartes * 24,90

Fingerfoodbuffet 2.0 kalt-warm (ab 15 Pers.)

Scampispiefl im Sesammantel ¢! auf gelbem Reis mit
Limettensauce, Mini Veggiburger “'1, RinderspieRchen auf
gegrilltem Gemiise, Nuggets auf fruchtiger Sauce ¢,

gegrillte GemiisespieRe auf Kriutercroutons %,
hausgemachte Wedges mit Quark Dip?, Blitterteigtischchen
mit Spinat und Feta®%'¢, Feldsalat mit Champignons,

Parmaschinken-Melonen-Sticks, Gem{isetartes * ¢! 31,00

Fingerfoodplatte »Feinschmecker«
Filethippchen 2, HackfleischspieRchen °, Kartoffeltischli *
Putenfiletim Bambuskoérbchen 2, Lachsfilethappen
Mozzarella-Tomatensticks ?, Pflaumen im Speckmantel >3
Pumpernickeltaler mit Kise ® 92 %

Platte mit 8o Teilen 126,00

Fingerfoodplatte »festlich«

Lachstatar auf Crostini mit Dillspitzen
Roastbeefrolichen auf Crostini mit Meerrettich ¢
Hihnchenfilet-Zapfen, Datteln im Speckmantel >3
Krabbencocktail im Bambuskérbchen !, Anitipasti-SpieRchen
Appenzeller SternspiefRchen?

a, dr

Platte mit 8o Teilen 158,00

Fingerfoodplatte »Veggie«

Bruschetta 9, Antipasticreme auf Crostini
Mini-Gemiisetartes * ¢!, Mozzarella-Tomatensticks
Appenzeller Sternspiesschen ?, Friichtespiesschen
Couscoussalat ® im Glas

Gemiisesticks mit Dip *

a, dr

Platte mit 8o Teilen 163,00
Fingerfoodplatte »bayerisch«

Kernbeifer mit Bauernspeck und Essiggurke 44 ©
Pumpernickeltaler mit Obadzda ® 9> %
Radieschenbliiten mit Frischkise *
Kartoffelsalat im Weckglas ¢
Kisehippchen mit Salzbrezeln 4" .

I, e

Kaminwurzensticks ¢, Hihnelhappencrossis
Weilwursthappen auf Laugengebick & > 44
Platte mit 8o Teilen 140,00

Fingerfood Preis ab 10 Stiick pro Sorte  Stiick
Filethippchen * 2,00
Putenfilettranchen im Bambuskorbchen * 2,00
Hihnchenfilet-Zapfen 2,20
Entenbrustfilet-Stick 2,20
HackfleischspieRchen ™ 4" ¢ 1,50
Pflaumen im Speckmantel 3 1,50
Pumpernickeltaler mit Lachs 4 % 2,00
Lachsfilethappen im Sesammantel " 2,00
Minipasteten mit Garnelen 2,00
Ricotta Lachs Lollie 9" ¢ 2,30
Pumpernickeltaler mit Kise & 9% 1,55

68

70

Pasta- "¢, Linsen- ", Couscous-" oder Kartoffelsalat® im Glas 2,55
Kisespieflchen * 1,10
Mozzarella-Tomatenstick * 1,20
Gemiisesticks mit Dip * im Glas 2,30
Miniwrap * 42 2,35
Antipasti-SpieRchen 1,80
Mini-Gemiisetarte * ¢ 1,80
Kartoffeltischli * 1,95
Parmaschinken-Melonenstick 1,95
Friichtespiefichen 1,80

Preis ab § Stiick pro Sorte

Kaviarbrot ¢' reichhaltig belegt und festlich garniert

Kasselerbraten 3 ¢, Schweinebraten, Putenfilet,
Lachsschinken 3 ®, Sommerwurst > 3, Hobelkiise 2,

Weichkise ?, Ei, Tomate-Mozzarella ?, Antipasti 2,30
Riucherlachs, Forellenfilet 2,90
Brotchenhilften 9" reichhaltig belegt und garniert 2,00

... Baguette, Partybrotchen, kerniges Vollkornbrot

Stangengraubrot, Wiesenbrezeln, ...



.. .. ] g b
Fruhstucksbuﬁ%t Preis pro Person Preis pro Liter | Aus Grill und Pfanne Preis pro Stiick 5: st |

72 Schlemmerfriihstiick (ab 10 Personen) 100 Hochzeitssuppe mit Gemiise u. Eierstich * ¢ 8,40 | 880 140 Grillhaxe (*/,) © 2,90 | 3,10
Eiii}:ﬁi};sc,h\zgﬁu;jf & g 1o1 Rindfleischsuppe mit Gemiise u. Eierstich*<¢ 8,40 | 8,380 141 Nackengrillsteak © 2,70 | 2,95
Marmelade, Honig und frische Friichte 102 Gulaschsuppe * 8,40 | 8,80 142 Spareribs © Portion 7,00 | 7,30
Brot *, Brotchen ®, Butter * 15,00 103 Gyrossuppe *5 8,40 | 8,80 143 Partyschnitzel ¢ ¢ 2,80 | 3,00
gﬁ?;:i?egységgfizgl;ii]t;;(fg? gig}ggg:g ;’ﬁhStﬁCk 104 Chili con Carne 8,40 | 8,80 144 Medaillon vom Schweinefilet »Toscana« * 3,70 | 3,80
Joghurttraum ® mit Miisli ¢* {in Schilchen portioniert 105 Chili sin Carne (vegan) 8,40 | 880 145 Medaillon vom Hihnchenfilet ¢ ¢ 2,30 | 2,50
bl b Lo iheisidaga” Wihlen Sie zwei Sorten 2 86 106 Lauchsuppe mit Hackfleisch * ¢ 8,40 | 880 146 Hihnchenschnitzel paniert ¢ € oder natur 3,30 | 350

73 Kisebrett (ab 10 Personen) > 107 Tomatensuppe (vegetarisch) ? 7,80 | 820 147 Hihnchenschnitzel im Knuspermantel ¢ ¢ 3,40 | 3,60
aibsioer ol e st ions 540 108 Broccolicremesuppe (vegetarisch) ? 7,80 | 820 148 Mediterraner Hihnchenfilet-Spief 350 | 3,70

109 Spargelcremesuppe (vegetarisch) ? 7,80 | 8,20 149 Frikadelle hausgemacht >4 ¢ 2,25 | 2,45
o ] . 110 Kiirbissuppe (vegetarisch) ? 7,80 | 820 150 Hackfleischbillchen hausgemacht > 4t¢ ,6o | 175

7 E?lrélztci:vg?zrgic(gll?vgt ol Parmesanspines 40,50 RS W st 32 6 6 752 | 72 Pfannengerichte Preis pro Person

80 Rote Beete-Carpaccio mit Feldsalat, o LT R w2 730 | 770
Feta * und Walnusskernen 40,50 ab 162 Schweinegeschnetzeltes »Delfter Art«® 4

81 Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum * 40,50 Braten Preis pro Person 35 pers. ; in pikanter Sauce mit Pilzen 7,95 | 825

82 Antipasti — gegrilltes und mariniertes Gemtise 53,00 120 Schinken-Krustenbraten © 6,90 | 730 5 (Cqpooagedinaie: e ged i 1 A0 B | e

83 Vitello Tonnato Kalbfleisch nach italienischer Art * < ¢ 71,00 121 Spiefbraten vom Schweinenacken ¢ 6,90 | 730 18] Gpiosgeisales i el 785 | 825

B e e el 122 Kasselerbraten 6 720 | 7,60 165 Schweinefiletmedaillons in Pfeffersauce ® 8,65 | 8,95
mit Feldsalatgarnitur und Senfsauce > ¢ 64,00 oy el am s e srn | meas 166 Schweinefiletmedaillons in Champignonrahm® 8,65 | 8,95

85  Fischplatte ' verschiedene Sorten Riucherfisch 64,00 e 167 .Schwei.neﬁletmedaill.ons ) .

86 Feine Ricotta Lachsrolle mit Wildkriutergarnitur ® 4= 64,00 mit Pilz- oder Pfefferrahmsauce 9,70 | 10,10 S D SRS W R R 030 || 5928

87 Parmaschinken mit Melonenspalten 40,50 125 Rinderroulade mit Sauce * ™ ¢ Stick 7,50 | 7,90 foe Dbt e fin Diislnpmae = 10,45 | 1075

88 Antipasti-Créeme * > drei verschiedene Sorten 23,00 126 Gulasch ® 6,550 | 6,90 1og) LRl e asil )i Clormplsmenilim 8,65 | 895

o e T e S mre | mae r7o Hihnchenfilet in Curryrahm mit Friichten *3 8,65 | 8,95

128 Entenbrustfilet mit Orangensauce 14,30 | 14,70 o ERITT A i W e i 8,65 | 895

) ) CS M 172 Putenschnitzelpfanne in Rahmsauce ? 8,65 | 8,95

% y2ve /t/@m{/ ' 173 Putengeschnetzeltes »Delfter Art« 4 8,65 | 8,95
! 174 Putengeschnetzeltes mit asiatischem Gemiise *+4 8,65 | 8,95

Ttalienisch geni ejg en Bratensauce ° | Pfefferrahmsauce * | Champigonrahmsauce *
Currysauce 3 | Pusztasauce ° | Balsamicosauce * | Sauce Hollandaise * ¢

94 Parmaschinken mit Melonenspalten, italienische Salami >3 Fisch ab 5 Personen Preis pro Person

Garnelen »Aioli« |, Mozzarella-Tomatensticks 2

italienisches Gemtise mariniert und gegrillt, Antipasti-Creme > Spanferkel 180 Lachsfiletsteak gegrillt auf mediterranem Gemdiise 13,70
) . . e
R g T 181 Lachsfilet auf Gemiisebett mit Rieslingsauce * 13,70
. ) ) 130 Spanferkelkrustenbraten pro Pers. 8,95
Ausreichend fiir 12 —15 Personen als Vorspeise Platte 105,00 182 Lachsfiletsteak cegrillt mit Limettensauce ® ¢ .
oder fiir ca. 8 Personen als Snack zum Wein! 131 Spanferkelkeule mit Knochen §°8 5

ausreichend fiir 4 — 5 Personen Abholpreis 48,00



o0 . b kleine Schale rofle Schale
Gemusebellagen Preis pro Person s cllag,.s, | Salate ;lﬁeg ;:,a ‘ é;'oo]_ziz }Z:

190 Gemiiseplatte *© 4,00 | 4,10 240 Pellkartoffelsalat ¢, Nudelsalat 9" ¢, Reissalat,
o1 Erbsen-Karotten-Gemiise A || o Krautsalat, Karottensalat, frischer Gartensalat?,

9 ’ 9 Gurken-Tomatensalat, Bunter Bohnensalat,

192 Blumenkohl u. Broccoli mit Sauce Hollandaise ¢ 4,25 | 4,35 Wintersalat (Chinakohl, Mais, Paprika) * ¢ 1550 | 28,00
193 mediterranes Gemiise gegrillt 3,70 | 3,80 241 italienischer Nudelsalat "¢, Linsensalat® 5,
o4 Rahmwirsing @ ) | 2,8 Couscoussalat 5, griechischer Nudelsalat > 5,

94 8 75 ©5 Bauernsalat mit Feta 20,00 | 37,00
195 Sauerkraut 2,75 | 2,85 242 Zazili® 14,50 | 23,20
G LTI 275 | 285 243 frische Salatplatte mit Dressing * pro Person 3,70
197 Gemiiseauflauf ® gratiniert 3,60 | 3,70 mit Kérnern, Kernen und Croutons ¢

ab 244 Beilagensalat im Weckglas mit Dressing * pro Glas 4,20

Beilagen Preis pro Person 5 pers. | 5 pers.

Desserts ab 10 Personen Preis pro Person

200 Bratkartoffeln 3 3,40 | 3,50

201 Kartoffelgratin * 3,40 | 3,50 250 Bayerische Creme mit Erdbeersauce * 3,40

202 Rostigratin 4 3,40 | 3,50 251 Panna Cotta mit Himbeersauce ? 3,40

203 Salzkartoffeln 2,50 | 2,60 252 Rote Griitze mit Vanillesauce *" 3,40

204 Rosmarinkartoffeln 3,00 | 3,10 253 Mousse au chocolat * © 3,40

205 Blechkartoffeln 3,00 | 3,10 254 Créme briilée 3,40

206 Kartoffelpiiree hausgemacht 3,00 | 3,10 255 Zitronenmousse * 3,40

207 KartoffelkloRe hausgemacht ¢ 3,00 | 3,10 256 Dessert portioniert im Glas ab 10 Stiick pro Sorte pro Glas 2,70

208 Kroketten ? 3,00 | 3,10 VO N 256 15 1 255

209 Wedges hausgemacht 3,40 | 3,50 g el a 430

210 Reis 255 | 2,65 258 Joghurtmousse mit Erdbeersauce * ¢ 4,30

211 gelber Gemiisereis 3,00 | 3,10 259 Tiramisu * ¢ 430

212 Halbwilder Reis 300 | 310 260 Apfel- oder Waldbeeren Crumble mit Vanillesauce * 51 430 6
213 Spitzle & 20 | zse 261 frischer Fruchtsalat 4,30

214 Bandnudeln &2 26ol s 262 frische Friichteplatte 4,30 PARTYSERVICE
Pasta ab 5 Personen Preis pro Person

220 frische Kisetortellini al forno - ¢ VATMl Alle Preise verstehen sich fiir reine Speisenlieferung und

o e it e medh s e 6,95 enthalten 7 % Mehrwertsteuer. Werden weitere Dienstleistungen

(wie Geschirrmiete, Buffetausstattung, Service etc.) gewiinscht,
222 Gemiise-Lasagne® & (NIl verpflichtet uns der Gesetzgeber fiir den gesamten Auftrag
140 die volle Mehrwertsteuer von 19 % zu berechnen.

10,00

223 Lasagne Bolognese ¢!

224 Liche SpinatLasagnesa Anlieferung im Raum Biinde ab 400,— Euro frei Haus.

Maogens Sie’s

a Milch | b Senf | € Sellerie | glutenhaltiges Getreide: 1 Weizen Zur Wilhelmshohe 15 - 32257 Biinde

d2 Gerste | 93 Roggen | © Ei | T Niisse | & Soja | ' Sesam | 1 Krebstiere

Telefon: 05223.6 0906 - info@buks-partyservice.de

T mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel

nach unserem mit Geschmacksverstirker mit Stifungsmittel mit Nitritpokelsalz . - i .
Dann fragen Sie nach Flyer 4 hmack ler | 5 R 1|6 kelsal www.buks-partyservice.de




